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aperiivs:
Seitons amb grills de clementina i fonoll

Escamarld a la planxa amb toc de maionesa de clementina
Calamars a I'andalusa

entronts:
Secret porc ibéric amb teriyaki,
clementina i moniato

Bacalld gratinat a 'allioli de clementina
Filet de llobarro amb romesco

postres:
Crema de clementina
amb gelat de vainilla

BEGUDA: Vi o Cava i cafe

principals:
Coc de pasta de full amb moniato i compota de clementina ‘

Canalé de llagosti i peix de llotja amb salsa citrica ‘

Coc rapid de brull amb cruixent

de clementina '

Maridatge amb Foresta Claret

o Ir escumos .

Pl. Sant Pere, 11 - Tel. 641150 457 Av. Constitucid, 26 - Tel. 977732536

Ao o, aperitivs:
d[)(,[ ihU‘S- Dau de bacalld a la romana amb gelée de clementina
Cruixent amb hummus d'alberginia Cullereta d’hummus amb tartar de llagosti marinat amb clementina i sesam
- . . ) Parmentier de patata amb polp i oli de pebre roig
Brioix, sardina fumada confitura de mandarina )
entrants: entrants per compartir:
’ Mozzarella amb carpaccio de clementina, anous i vinagreta de mel
Crema de carabassa, stracciatella, oli de clementina

Croquetd de llagosti amb maionesa de clementina
N e Musclos amb vinagreta de clementina i gingebre fresc
Bombons de bacalld, préssec, Kataifi, 9 ging
caviar de mandarina

per continuar:
Brotxeta de rap i llagosti, salsa citrica de ponzu Tastet d'arrds melés de galeres*
Tastet d’arrds amb calamar, llagostins i )
bolets amb maionesa citrica S(’ji’)(’)ﬂ [)l()t 0 t[ Mol
Premsat de garrinet i crema de moniato <
Peix: Filet de llobarro amb salsa de

)US“‘@S' clementina i guarnici6 de temporada

[— : Carn: Galta de porc melosa amb reduccié
. de clementina i cremos de moniato

Macarons amb mousse de xocolata i

crema mandarina

postres:
BEGUDA NO INCLOSA

Mousse de xocolate negre amb crumble
d'ametlla i clementina fresca

BEGUDA:Vi D.O. Terra Alta

Mend per taula completa (1ampolla cada dues persones), pa i cafeé.

Reserva previa

Men( per taula completa

Reserva previa

Lepant, 18 - Tel. 636 640 432

LA (TARINADA

* Si es prefereix I'arrds com a plat principal, se servird una racié completa i no s'inclourd el segon plat.
Aquesta opci6 s'haurd de triar per a tota la taula.

Lepant, 23 - Tel. 977 735 868
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